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CARTA dei VINI




INTRODULIONE

Nella wostra cavta del vini sono state unificate Le due sezlonl dedicate ai vini
convenzionall e ai vinl 'della natura” che troverete quindi elencati nella stessa reglone ol
produzione ma con una serie di simboll che facilitano La scelta del vino.

Chi produce vinl naturall cerca di rispettare maggiormente e com piu consapevolezza La
watuwra,la terra La wateria prima e il conswmatore finale senza con questo nulla st voglia
togliere ad altri ottiml produttori convenzionall

Le teeniche evolute permettono di raggiungere obbiettivi qualitativi elevatl ma il rischio
spesso & L'omologazione del prodotto,e Rudolf Steiner gid nel 1924 gettd Le bast
dell'agricoltura biologica-biodinamica dando precise tndicaziont su come interventre
sulla vitalita del terveni senza alterarne Lespressione originale a salvaguardia del
"tevvolr e del suo microclima.

Da guesto testamento spirituale nascono negll ultimd 10-15 anni aleund "gruppl” di
produttorl (inizialmente in Francia e pol anche nel nostro paese) el settore vinicolo La cul
parola d'ordine & stcuramente : VINE VIV

Produttorl che lavorano senza atuto di prodottl chimdicl o di sintest ma apportando
compost ¢ conclml organicl,adottando fermentazionl naturall e/o Lievitl

indigent, limitando le filtrazionl e L'utilizzo ol solfitl per quanto possibile,

Questa tntroduzione e dovuta atl finl di un informazione generale ai nostri clienti
interessati ,come nol, alle tematiche ambientall, ma , senza nessuna ambizione ot
convineere a favore di qualsiasi test .

per ulterlord informaziont : Nicholas Joly 1L vino tra clelo e terva (Slowfood ed.)
www.agricolturabiodinamica.it
www.Vinivert.ngt
www.veller.it
www, demeter.it
www.sorgentedelvine, it

BEVIAMO CON CONSAPEVOLEZLZA4!!
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Vino al momenty non dZspoanZLe
Vino da agricoltura biologica
Ving pma’otto in bipdinamica

Vine ottimo rapporto quﬂlitﬁ/pmzzo



MEZZE BOTTIGLIE

Vink  bianchi

Ortrugo frizzante '18
Az, Torve Fornellp (Colli Piacentini) € 10,00

Pigato Ligure 17

Az Matxel = 13,00

Pinot bianco 18

Az, Rottensteiner € 1200
V vernaceia di s.Gimignano ‘17 “selvabianca’

Az. Il Colombaio Al Santachiara € 1200
@ verdicehio Castelli di Jesi 18

Az. La Statfa e 13,00
QO Flano del Cilento 17 “Cumald”

Az, caseBlanche € 1200

Prosecco Superiore Valdobbiadene Brut

Az . Bortolotts € 13,00

Vink Rossi

Gqutturmio frizzante 18

Az, Tore Fornéllo € 10,00
Gutturnio Superiore 18 “Terve della Tosa”

Az La Tosa € 12,00
Gutturnio Superiore 16 “Sinsal”

Az, Torve Fornéllo € 12,00
Gqutturnio Risenva 09 “Diacono cerardo”

Az, Torve Fornéllo € 14,00

Pinot nero 17+ “Patvicia”

C.P. Cornaiamno € 1400
Lagrein risena 16
Az, Rottensteiner € 14,00
Vi
BiLrre

™

Menabrea (cl. 0,.23) 5,00
Menabrea (cl. 0.66) € 9,00



SGRANDI FORMATI
Magunum da Lt 1,5

VINI BILANCHI

-9) "Opulus” 2013 (chﬂm/&nnﬁy/ pinot bianco con macerazione)

Az Ca del Conte € 3500
TIMmorassy 2012 ”Sterp[ ”
Walter Massa € &8.00

VINI ROSS/

Gutturmio Risena 10 “Bargeéllo”
Glanlodovico Gonzaga — Castellp di Agazzano € 40,00

W Rubine” 2012 (sangiovese)

Fabbrica San Martinoe € 5800
@ Pied Franc” 2013 (sangiovese, syrah non Airaspati)

Podere Bellosguardo - Luca Miraglia € &£00



Sdie LIE

e Bbollicine nei vini natyrclmente rifermentdati in
BoBBiglicr daalla nostra reégione 6 Non solo

Vignaioll artigiani che si vifanno alle vecchie tradiziont di produzione del vino frizzante
senza utilizzo AL autoclavi ,niente chimica né in vigna né in canting ¢ utilizzo di
Lieviti autoctoni delle proprie uve che ritroviamo nella bottiglia in totale rispetto dei
tervitori di origine

Vini Blanchi

C.P. Ortrugo 18 “Narciso”

Davide valla &€ 1500
“Lubigo” 2018 (ortrugo)

Massimiliane Croci € 15,00
C.P. Malvasia 18 “emiliana”

Lodpvica Lusents = 15,00
‘Masrd” 2016 (ortrugo, malvasia, sawvignon)

Auwndrea Pradelli — Tenwta Borvi £ 1500

‘Way” Blanco 18 (pinot nero ¢ riesling renano)
Gianluca Cabrini - Tenuta Belvedere = 1£00

Trebbiano Emilia 15 “Terbianc”

Vanni Nizzoli - Cingue me[ £ 1500
‘Ripa AL Sopravento” 2016 (trebbiano Modenese ¢ altri clont)
Vittorio Graziano &€ 20,00

Cun’ Antica” 2014 (vermenting)
Terve della Luna £ 24,00

‘Na Olta (glera)

Silvia Fiorin e 19,00
Prosecco “Colfondo” (glera)
casa Bel#t e 19,00

Valdobbiadene 2017 (glera)
ca’ ael Zago € 20,00



Sdie LIE

e Bbollicine nei vini natyrclmente rifermentdati in
BoBBiglicr daalla nostra reégione 6 Non solo

Vinlk rossi € rosati

C.P. Gutturnio '17

Davide valla € 15,00
C.P. qutturnio 18 ‘Magia’

Marco Cordani € 15,00
C.P. qutturnio 15

Massimiliano Croct € 15,00

“Way” resso 18 (pinot nero)
Glanluca Cabrini — Tenuta Belvedere € 1800

Rosso Emilia 16 “Balis” (pinot nero rosé)

Marco Nizzardil - Crocizia &€ 16,00
“Cinquecampl rosso 17 (lavmbrusco Grasparossa,malbo gentile)

Vanni Nizzoli - Cingue Campl £ 186,00
Lambrusco di Sprbara 18 “Radice” (rosato)

Glanfranco Paltrinieri e 19,00
Lambrusco 17 “Fontana Aei boschi” (Lanbrusco Sorbara e altvi clonl)

Vittorio Graziano &€ 20,00
“Cambruscaun” 2016 (Lambrusco AL Floramno rosatp)

Claudio Plessi e 2800

Miau” 2018 (Schiava)
Pranzegs € 23,00



“ /ntzflfplffmziani ai Bollicineg *

W Native Ancestrale” 2018 (grechetto ¢ trebbiano zero solfiti agg)

Terraciuilia € 2200
© Particella 1287 wm.c. dpsage zero 2015 (Spergola)
Vanni Nizzoli - Cingue Campi € 2500
W Arione” 2015 Dosaggio zero (Aurello)
Daniele Piecinin € 25,00
© Perle duva 04 (p.bianco,verduzzo, ribolla annate ©2/03)
Gaspare Buscemi &€ 34,00
QO Pinot nero Brut 2014 “Ancestrale”
castello di Stefanago (OltrePo Pavese) € 2800
© Vesna’ Nature 2013 (pinot nero)
Stetano Milanesi (OltrePo Pavese) £ 34,00
© Sul generis” Brut Nature (chﬂm/ommﬁg}
Az, Cherubini € 20,00
@ “‘@uattrocenty “ Extra Brut 40 lune (chﬁm/&mymg FO%,p.nero 30%)
Nicola qatta (Gussago - Franciacorta) = 3200
© “Blanc de blancs Nature 50 lune (chﬂm/pmmﬁg )
Nicola Gatta (Gussago — Franciacorta) &€ 2200
Q Franciacorta Pas Dosé 2012 ‘Il Contestatore” (chardonnayy)
Az Il Pendip (Monticelll Brusati- Frameiacorta) & 4L£.00
Q75,157 Spleva Nature Blamnce de Nokrs (Pinot nero)
Nicola qatta (Gussago - Franciacorta) € 4800
V' Sogno” 2013 Blanc de blancs Pas Operd (Chardonnayy)
ca del Vent (Céllatica - Franciacorta) £ 45,00
© Memoria” 2013 Brut Pas Operé (chardonndy 94 %,p.nero Ef)
Cca del Vent (Céllatica - Franciacorta) e 52,00
W “Bsperidi” pPosaggio zero eolune (chardonnay c&f,p.nero 34 %)
Mario Gatta (Gussago — Franciacorta) &€ 80,00
Rosé
Q Lambrusco di Sorbara Rosé M.C. 2015 “Fine”
Az. Bergianti € 23,00
W Levis” Rosé Nature (pinot nero)
Az, Cherubini &€ 3800
W “Rosé de Noirs” Nature &0 lune (pinot nero)
Nicola Gatta (Gussago - Franciacorta) £ 40,00

W ‘Bstia” Rosé Dosaggio zevo F0 lune (pinot nero)
Mario Gatta (Gussage - Franciacorta) € 6800



BOLLICINE ITALIANE

V colli Piacentini Brut 2015 “Dal tramonto allalba” (gmm/wmﬁg)

Stetano Malerba - Gualdora € 2200
V colli Piacentini Brut 2013 “Bunrico Primo” (Chardonnayy)
Az, Torve Fornélly € 25,00

Prosécco Valdobbiadene “Rive di S.Stefano” Brut
Az, Bortolotti € 2200

OltrePd Pavese Brut 2005 “Lupi Aella Lund”(pinot nero 90f, chardonnay 10% non sboceato)
Barbara Avelline (Oltrgpp‘ Pavese . Rovescala) € 24,00

Franciacorta Brut “N.D” (Mﬁm/wmﬁg, pinot nero)

Az. San Cristotoro € 2800
Franciacorta EXtra brut (am/mpm@, pinot bianco,pinot nero)
Az, Faccoli € 34,00

R Brut M.c. 2015 (vermenting)

Az, cuartoMoro € 2800
RoSE
CollL Piacentini Brut Pinot nero RosE 2013 (pinot nero 100%)
Az Lusent] £ 25,00
V colli Piacenting Pinot Nero Rosé 2012 “Pas Posé” (pinot néro 1008)
Az. Torve Fornéllo € 2500
Oltrepo Pavese Pinot nerp Rosé 2012
Pietro Tortt € 2500

Franciacorta Rose brut (pinot nero, cm/m/ommﬁg/ pinot bianco)
Az. Faccoli € 26,00



BOLLICINE ESTERO

WD, Bulles” 2018 methode ancestral (mavzac,ondeng)

Davien Bonnet &€

Vowvray) Methode Traditionelle “Reserve” 2005 (chenin)

Clos Naudin — Foreau £
CAYyse Brut “Perles du Mont Blance” (grinset)

Patrick Belluard &€
O Blane de Noirs Nature “Reserva Familia” (Sumoll 100%)

Clos Lentiscus (Spﬁgmﬁ) £

Oextra BrutoO Rosé (Baga, Bigal)

Filipa Pato (Portugal) €
W Blaufrankisch Rosé 2008
Jorg Bretz (Austria) £
Champagne Brut Rose “Terrolrs”
Le Noble (chwz[llg) £

Y Champagne Extra Brut 2016 “Solessence” (chardonndy, p.omewnier,p.aoir)

M. Séléque (Valleé de la mMarne) €
@chﬂmpﬂgnc’ Extra Brut 1er Criu “Renaissance” (P.yeumniér)

vadin - Plateaw (Valleé ae la Marne) €
Champagne Extra Brut * Le Talus de Saint Prix” (p.uewniernoiy, chardonnay)
Jeaunaux Robin (Vallée duw Petit Morin,) £
©champagne Extra Brut “Bulles de comptoly n.5" (p.noiv, p.blanc,chardonnayy)

Charles Dutour (Aube) €
Y Champagne Extra Brut “Cuvee Apogée” (p.meunier)

Jevowme BLLn (Vallée de la Marne) e
Q Champagne Extra Brut Grand Cric “Reserve Perpetucelle” (chﬁm’wmﬁg)

Robert Moncult (Mesnil) €

Champagmne Brut Blanc de Noirs 2015 “Largillier” (p.noir)
_Jerome Coessens (Cote des Bar) €
© Champagne Extra Brut 2013 “Les Empreintes” (p.nolr.chardonnaly)

Lanerte Fréves (Vallée de la Marne) €

26,00

42,00

30,00

3500

26,00

3200

&0,00

5500

5500

S&500

&0,00

56,00

&0,00

&5,00

F0,00



[ VINI DELIA NOSTRA TERRA

La denominazione Al origine controllata “ COLLI PLACENTINI” proposta dal prof.
Mario Fregoni (Ordinario AL Viticoltura presso L'universita Cattolica Al Placenza) ¢
approvata nel 1984 € un ‘ombrello” geografico che copre vini AL caratteristiche anche
profondamente diverse trt Loro, Aistintl da wuna serie AL sottodenominaziond.. Ruestp
significa che “COLLI PIACENTINI” come altre Doc andaloghe, comprende [ vini della
tradizione ¢ altvi ottenuti Ada Vitigni a diffusione internazionale, introdptti nelle nostre
Zone L templ piut recentl.

[ tervitorip ¢ situato nella zona collinare AL provincia che si estende dalla val Tidone ad
OVest fino alla val dArda ad Est con terveni che devivano per la maggior parte aa rocce
sedimentarie (arenarieargille e caleari marnost) SOttoposti a climi temperati comn plovositd
equamente Aistribuita nell anno .

La bandiera dellenologia piacenting é il GUTTURNIO, che, nelle diverse tipologie,
esprime [ variegati caratteri dellwvaggio Barbera (al eol)e Bonarda (al 40%)prendendp
i nome da una coppa d'argento di eta romanica rinvenuta sulle rive ael fiume Po alla
flne Aell'soo

VINI_TIPICI DOC

- ORTRUGO (frizzante, spumante)

- MALVASIA (frizzante ferma,secea, dolee, passita)

- TREBBIANING VALTREBBIA (ortrugo-malvasia Al Candia,trebbians)

- VALNURE (ortrugo-malvasia ai Candia-trebbians)

- MONTEROSSO VAL DARDA (malvasia di Candia, moscato,ortruge, trabbians)

- NOVELLO(pinot nero-barbera-bonaraa)

- GUTTURNIO (Frizzante superiore o risena)

- GUTTURNIO CLASSICO (VIVACE-SUPEYLONE 0 FiSENA ProvVENLENte AA comprensorl stovicl siti fino a mt. 350)
- VIN SANTO DI VIGOLENO ( marsanne-beverdino-sawvignon-trebbiano-ortrugo tnvecchiato 5 annt)

- VIN SANTO (malvasia di candia-marsanne-sauvignon-trebbiano-ortrugo invecchiato 4 anni)

Altre denominaziont Colll Placentint: Barbera
Bonarda
Plnot nero
Cabernet Sawvignon
Sauvignon
Chﬁw/wmﬁg
Pinot grigto
Pinot spumante

C’ al sappia tutt al mond,
O wnegr o blond, d’ buttelia o da piston...an gum che di venl bon

(Valente Faustini  poeta Piacentino)



VINIL BIANCH! Colll Placentinl

vaAL TIDONE

Ortrugo frizzante 17# “Cians”

Az Lusentl € 15,00
Ortruge frizzante 18 “Dicci Lune”
Davide valla € 15,00
Malvasia frizzante 18 “Blanca”
Az, Gualdora € 15,00
Malvasia “frizzante naturale” 18 ‘miliana’
Az Lusenti £ 15,00
O Malvasia 18
qactano § Emilio Solenghi € 20,00
Malvasia 18 ‘Donnd Luigia”
Az Torve Fornélle € 2200
Malvasia 13 “Blanca Regina”
Az Lusenti € 23,00
“Prato bianco” 2016 (malvasia,sawvignon, dhﬂrdpmmﬂﬂ)
Az. Torve Fornéllo € 1800
@ Spigone” 2016 (malvasia, ortrugo con macerazione)
G.Maria Storza Fogliani — Marinterno € 20,00
VAL TREBBIA
W Masra” 2016 frizzante (ortrugo, malvasia, sawvignon)
Aundrea Pradelli — Tenwta Bori £ 15,00
@ La Maséra’ 2016 (ortrugo,sawvignon, moscato,malvasia ¢ trebbiano)
Andrea Pradelll — Tenuta Bori € 20,00
O Malvasia 2016 “Zerbio”
Andrea Pradelli - Tenuta Borvi € 20,00
W Blanco del Poggio 2016 (malvasia)
Andrea Cenvini — Il Poggio € 2200
© Dinavolo “ 201& (malvasiaortrugo,marsanne )
Az. Denavolo - Giulio § Jacopo Armani & 25,00
O Ugeno” 2015 (malvasia,ortrugo, trebbians)
Az. La Stoppa € 2F 00

VAL NURE - VAL D’ARDA
© Lubigo” 2018 (ortrugo rifermentato in bottiglia)

Massimiliano Croct € 15,00
"Bianco della Cascinotta” 2017 (malvasia,ortrugo)

Cascinotta di Rizzolo € 20,00
Sauvignon 18

Az . La Tosa € 21,00

Malvasia 18 “Sorviso di cielp”
Az La Tosa € 23,00



VINI ROSSI Colll PlLacentinl

VALTIDONE - LURETTA

Gutturnio frizzante 17 “Come una volta”
pavide Valla

Gqutturnio Superiore 17+ ‘Otto”

Az. qualdora - Stetano Malerba

Gqutturnio Superiore 16 “Merum”
pavide valla

Gutturnio Superlore 16 “Sinsal”
Enrico Sgorbati - Torve Fornello
Gutturnio Superlore ‘15 “Cresta al sole”

Az, Lusenti

Gutturnio Riserva 13 “Battirosso”
qactano Solenghi

Gutturnio Riserna 09 “Diacono erardo”
Gutturnio Risena 0é “Diacono Gerardp”
Gutturnio Risena ‘03 “Didacono Serardp”
Enrico Sgorbati - Torve Fornello

qutturnio Riserva 10 “Bargello”

Gutturmio Risenva OF “Bargello”
Glanlodovico Gonzaga — castello di Agazzano

W Strzine” 201F (barbera, bonarda)
G.Maria Storza Fogliani — Marinterno

Barbera 15 “Rigel”

Az. Placentini

Barbera 13 ‘Massaveggia’

Glanlodovico Gonzaga - Castello di Agazzano
V Barbera 12 “Lattesa”

qaetano Solenghi

e 15,00
e 16,00

e 1200

e 19,00

e 29,00

e 24,00
e 24,00
e 2800
e 30,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 2800
e 1800
e 1200
e 2300
e 24,00

continua Colli Piacentini



VINI ROSSI Colll PLacentint

Y Macchiona 09

@ Macchiona &

O Macchiona 05
Az. La Stoppa

QO Barbera 16 “Le Tinaie”
Andrea Pradelli - Tenuta Borvi
@ Barbera 10
Az. La Stoppa

O Navel” 2011 (barbeva, bonarda)

Andrea Cenvini - Il Poggio

V poleetto di Bobbip 15 “Fauniano”
cascinotta Jdi Rizzpolp

VALTREBBIA

.............................

€ 29,00
€ 25,00
€ 40,00
€ 1800
€ 25,00
€ 20,00
€ 1800

continug Colli Piacentini



VINI ROSSI Colll Placentint

VAL NURE - VAL D’ARDA

Y qutturnip frizzante 16 ‘Magia”

Marco Cordani & 15,00
Y quttumip frizzante 15
Massimiliano Croct € 15,00

Gutturnio Superiore ‘14 “Dongarde” 21,00
Gutturnio Superiore 15 “Pongardo” € 2500
Az. cascinotta di Rizzolo

Guttunio Risena 13 “Farosa’

™

Az. Linp & Flavio Marengont € 20,00
Gutturnio 17 "Vignamoréllo
Az.La Tosa £ 2300
© “Apogeo” 2015 (barbera bonarda)
Marco Cordani € 2200
V San Bartolomen” 20132 (barbera, bonarda)
Massivilianp Croct e 24,00
© Barbera 2015 “Lallabl”
Marco Cordani € 20,00
Qngh 2012 “Tananai”
Marco Cordani = 2200

cabernet Sauvignon 16 “Luna selvatica”
Az La Tosa € 2800



VINI BIANCHI

PIEMONTE - VALLE DAOSTA

O Arneis 18
Az, Puwnset
CoOLLE Tortomesi Timorasso 15
Alessandro Bressan
Colli Tortonesi Timorasso “Derthona’ 16
Az, La Colombera
© Monterrato bianco 2016 (savvignon)
Vini Ce4 -
Q) "BaccaBianca” 2010 (cortése com macerazione)
Tenuta Grillo - quido Zampaglione
V.san Sebastiano 2011 (Chardonnay Colli Tortonest)
cascina Bandiera
W Plnot gris 18 “Le Petit Prince”
Le Vieux Joseph

LIGURLA

@ vermenting 18 “Monte AL Frati”
Andrea Marchesini - La Felee
Senté” 2016 (cimixa - raro Vitigno autoctono )
Az U cantin
W Portofine Bianchetta cenovese 18 (Vitigno autoctons)
Dawniele Parma - La Ricolla
Portofine Bianchetta qenovese 14 (Vitigno autoctono)
casa del piavolo
Q) Colll AL Luni Vermenting 2016
Az. Il Torchio
W Blanco “In origine 4007 2017 (vermenting trebbians,malvasia)
Awndrea Marchesini — La Felce
© "Berette” 2017 (vermenting)
Dawniele Parma - (a Ricolla
Q) Plinip” 201 F (Vermentino com macerazione)
Terve della Luna
@ "raixe” (albavola,bosco 5 terve)
Glovrgla Grande
W Pigato 2016 ‘“Crescendo Plus”
Tenuta Selvadolee
W Testalonga Bianco” 2016 (VErmenting con macerazions)
Nino Pervino - Testalonga

1800

2200

2300

2200

25,00

25,00

30,00

20,00

2200

2200

24,00

20,00

23,00

25,00

2500

25,00

26,00

2800



VINI BIANCHH

LOMBARDLA

L.E.l. Libero Esperimento taliano 2015 (riesling italico)

Az. Pietro Brandplini € 27,00
O Malvasia 18 (malvasia com macerazione)

Az Martilae € 2200
WRitsling 2012 “San Rocco” (riesling renans)

castello di stefanago € 24,00
@chﬂm’annﬂg 2013

Az, Il Pendio &€ 30,00
O Febo” 2017 (chﬁm/&nmﬁg CON VRACEVAZLoNE)

Nicola Gatta € 26,00

VENETO

W Diletto” 2016 (garganega)

Nevio Scala € 20,00
© Muni Montemagro” 2016 (Aurella)

Dawniele Piecinin € 20,00
Veolli Euganei Manzonl Bianco 16 “Animaversa”

Az, Mownteversa € 22,00

FRIULLI VENEZ A GIULIA ¢ ,..,SLO\/ENUA
@ Frivlane 2016

Borgo Samn paniele € 2500
@ Friulane 2011 “Brazan” (Tocal)

[ CLIVE - Ferdinandp Parusso &€ 34,00
@ Frivulane 2012

La castellada &€ 3800
Y Rbola gialla 2012

La castellada &€ 2800
@ %4rbis blane” 2015 (friviano,.chardonnay,p.bianco,sawvignon)

Borgo Sam Daniele € 30,00
© Yankot” 2012 (tocat)
_Janko Stekar (Slovenja) e 34,00
W Pinot grigio 2012

La castellada &€ 3800
YMalvazija 2015

Branko Cotar (Slovenja) € 20,00
VSulne” 2010 (malvasia istriana, pinot gr[g[@chﬁm/ommﬂg)

Korenika & Moskon € 34,00

© Ograde’ 2015 (vitovska malvasia,sawvignomn, pinot grigio)



VINI BIANCH!
TRENTINO

© Gewurztraminer 2017
Rudi Vindimian

@ Limen” bianco 2014 (riesling renans)
Giuliano Micheletti

ALTO ADIGE
Chardonnay 2017
Maso Thaler
Sylvaner 18
Az, Villscheider
Riesling 18
Hannes Baumgartner - Strasserof
QO Gruner Veltliner 16
Garliaer
QO Pinot bianco 18 “Eichhorn”
Tenuta Manincor
Pinot bianco 17
Tenwuta Lieselehof
CPinot bianco 16 Xy”
Tenwuta Dornach — Patrick Uccelli
Bronner 17 “Julian”
Tenwta LieseleHof
O Blatterle 15 “B.”
Heinrich Mayr - Nusserhof
QTN . 99 2016 “Sonmrain” (solaris ¢ altre wve Piwi)
Thomas Niedermayr - Hof Gandberg
@ Caroline” 2016 (sawvignon, ahﬂm@mmﬂg/ viegnier, manzont)
Pranzegd
© WEiss 2015 (sauvignom, gewurztraminer,p.bianco macerati)
Domenic Wurth - Grawu
@chﬂm/oymﬂy 201F (com macerazione)
Domenic Wurth — SGrawu

2200

25,00

20,00

23,00

25,00

27200

33,00

25,00

34,00

25,00



VINI BIANCH
EMILLA ROMAGNA

W Tarbianaaz” 2015 (trebbiano Al Spagna con macerazione)
Vittorio Graziano

W Sabbia gialla” 2016 (albana con macérazione da vecchie Viti)

canting San BLagio Vecchio
Chardonnay) 2015

Stefano Bariani — Fonap San GLuseppe
‘clarla” 2015 (riesling renans)
Stefano Bariani - Fondo San Giuseppe

“Florile” 2011 (albana con macerazione)
Stefano Bariani - Fondo San Giuseppe

MARCHE

W verdicehio Ai Jest classico 18
Az. La Statta

@"RaphaeL” 2016 (chﬁl/ﬁ/onmﬁg,s&/%v[gnﬁn)
Tenuta Ca Sciampagmne

@ "Blanchellp Ribelle” 2016 (Blanchello del metawro)
Tenuta Ca Sctampagne

TOSCANA

val di Magra Igt “Otto Ottobre” 2015 (luadga ¢ dwrella’)
Fattoria Ruschi Noceti

@ Trebbiano 14
Trebbiano 12
Az. casale di Giglioli Antonio

VBlanco (.g.t. 2016 (chenin, pinot bianco)
Podere Concori — Gabriele DaPrato

'Y ”qatt@/ﬁ” 16 (chenin, sawvignon blanc ¢ gris)
‘gattaia” 12
Michele Lorenzetts

V 4nsonaco 2013 (Isola del Giolio)
Az. Altura - Francesco Cartagna

UMEBRIA

© Trebbiano Spoletine 15 “Vigna vecchia” (senza solfiti agg.)
Az. Collecapretta

™

™

21,00
2200
20,00
2300

26,00

29,00
21,00

24,00

2200

24,00
30,00
20,00
2700

3300

40,00

2200



VINI BIANCHH

ABRUZZO
Pecorine 17 “Giulia”
Az. cataldi Madonna e 20,00
© Trebbiano dAbruzzo 15 “Apollo”
Az, Ausonia € 20,00
CAMEANLA
Greco di Tufp 16 € 24,00
Az, e Ormere
W Falanghina 1* “Aorivola”
Az. | Cacciagalli £ 2200
Q) Flano del Cilento 16 “Cumalé”
Az. case Bianche = 2300
Fiano di Avelline 18
Az. Colli di Lapio e 24,00
© campania Bianco Igt Grécomuse 2013
Az, Contrade di Tawrasi = 30,00
CALABRLA
V qguarnaceia 2015
Az L Acing £ 20,00
SICILIA4
O catarvatto 17 “Guanciabianca”
Fabiop Fervacane &€ 20,00
@ Traminer Aromatico 17 “Dissomante”
Nunzio Puglisi — Eno Trio € 2E00
© Trebbiano 2014 “T
Framncesco Guccione &€ 29,00
© catarratty 2016 “Macerato”
Fabip Fervacane € 26,00
SARDEGNA

Bianco SMD 2018 (sevidany)
Az, QuartoMoro € 24,00



VINI BIANCH
AUSTRIA ¢ GERMANIA

W Ritsling 16 (trocken)

Weingut Melsheimer € 2300
W Rissling 15 ‘Ruppertsberger” (trocken)
Weingut Burklin-wWolt (Ptalz) € 30,00
Riesling 09 “Hervenberg” (Kabinett)
Vo Schubert (Mosel) = 20,00
Riesling 14 “Echter-Berg” (trocken)
Joh Ruck € 2800
@ Weisser Berg” 2009 (pinot bianco, veltliner)
Jorg Bretz &€ 320,00

FRANCIA - Alsace
WRitsling 18 “Andlau”

Mare Kregp/mwﬂss € 2800
WRisling 13 gran Cru “Hengst”
Domaine Barmés Buccher £ 34,00

FRANCIA - Bourgogne

CBourgogne Aligoté 2016 (Aligoté)

Neicolas Maillet &€ 20,00
Bourgogne Chardonnal) 17
Philippe Colin € 30,00
Macon-Fuissé ‘17 “Les Bruyres”
Domaine Des Valanges € 2800
Chablis 17 16r Cru
Domaine A'ELlise € 3500
QO Chablis 2017 “Les Serves”
Domaing Oudin € 3800
savigwy-les-Beaune 2015
cathervine & Clawade Marechal &€ 45,00
@ Vird-Clessé 2006 (¢ Ghﬁfdpmmﬂg sans solfites)
Gilles & catherine Vergé € 65,00

Puligny-Montrachet 1tru 2005 ‘qarenne”
Louis Jadot € 0,00



VINI BIANCHT

FRANCLA - Jura et Savoie
VChignin 18 “Le_jaja” (Jacquére)
Gilles Berlioz
W Chignin-Bergeron 15 “ Les Christing” (Roussanne)
Gilles Berlioz
@cotes de Jura blane 11 (savagnin,chardonnay )
Domaine jean Bourdy
Arbois Pupillin 15 “Cuvee tradition” (savagnin-chardonnay)
Desire Petitt
V 4rbois Pupillin savagnin “Ouille” 14
Dovnaine Ol/fwwy—cﬂqu/myw/
W Arbois Savagnin 2008
Domaine pe (.a Pinte
© Arbois Pupilling Chardonnay 2016 Jurassique”
Domaine de la Renardiére
9 chﬂm/mnﬂg 2013 “La Reine” (vigne di 100anmni)
Domaine Labet
W chateau-Chalon Vin Jaune 2008 (savagnin)
Domaine jean Bourdy

e 34,00
€ 55,00
e 24,00
e 24,00
e 2800
€ 3800
€ 34,00
e 4800
€ 55,00

continua Francia



VINI BIANCHH

FRANCILA - val de Lotre - Centre
Vsawvignon 15 ‘Roche blanche”

Julien Pineau €

Sancerve LF “La crobx aw garde”

Henry Pelle €
V.sancerve ‘14 “Les Ruarterons” (sawvignon blanc)

Domaine Riffault €
W Muscadet Sevve et Maine 09 “Cuvée 37 (melon de Bourgogmne)

Domaine de la Pepiere €
QCour—chﬂ/gm,g 15 “Vieilles Vignes Cuveée Framncols” (romorantin)

Domaine Des Huards €
Qjasnicves 2017 “L€elos” (chenin blanc)

Les Maisons Rouges €
V. Anjou 14 “Bastingage” (chenin blanc)

Clos de [ 'Elu e
9 Pau[llg Fumé 18 “Argiles *

Bouchie-Chatellier e
Qv Pou[llg Fumé 15 “L.DMAnge” (sawvignon blanc)

Alexander Bain e
@ Vou WAy see 2004 (chenin blance)

Francols Pinon €
W Vingt Newf 13 (chenin blanc)

Bertin-Delatte £
O Saumur 14 “Arcane” (chenin blance)

Chateau De Fosse- Seche €

FRANCIA - altre regioni

W eotes catalanes Igp “Coyade” 2013 (macabew, Grenache blanc,carignan blanc)

Domaine Vinei €
V chateauneut-du-pPape Blane 14 (clairette bourbow roussane Grenache blanc)

Domaine Trintignant €

Bourdeaux - Pessac Leognan 05 ‘Grand Cru CLasse ( sawvignon-semillion)
Chateaw La Tour Martillac €

Altre zone EUROPA
©Villany Olaszrizling ‘14 (viesling italico)

wassmann (Ungheria) €
W ldentikit” 2015 (pinot gris)
Manvia Tindp (repubblica Ceka) €

Ryzlink rynsky 13 (riesling renanc)
Dobra Vinice (repubblica Cekea) £

26,00

30,00

34,00

30,00

3200

3200

34,00

3200

£5,00

80,00

2800

34,00

40,00



VINI ROSS!
PIEMONTE

Q) Losna” 2017 (dolcetto Al Ovada)
Rocco AL Carpeneto
VO ovada Risenva 13 “Rucchéin’ (dolcetto di Ovada)
cascing Boceacclo - Roberto Poreiello
O Retrp” 2015 (dpleetto di Ovada)
Az, Rocea Rondinaria
© Barbera del Monfervato 13 “Reitenp”
Rocco AL Carpenceto
© Pratoasciutto” 2005 (dolcetto)
Tenuta Grillo - quido Zampaglione

O “Castelvero” 2013 (pinot nero Colll Tortonest)
cascing Bandiera
Colli Tortonesi Barbera 01 “Bigolla”
Wwalter mMassa

V poleetto A4lba 13
Flavio Roddolo
Barbera d4Alba 17
Az Laca Nova

© Barbera dAlba 17
Elip Sanadvi
Langhe Nebbiolp 15
Federico Scarzello

W ianghe Nebbiolo 17
Az, Puwnset

V canghe Pinot Nevo 16
Glanluca Colombo - Segni Al Langa

Boca 2013 (nebbiolp)
Silvia Barbaglia

e 20,00
e 23,00
e 2200
e 2200
e 2300
e 24,00
e 50,00
e 2200
e 20,00
e 26,00
e 24,00
e 2200
e 2800
e 39,00

continua Plemonte



VINI ROSS!
PIEMONTE

Barbaresco 2016 ‘Montestefano”
Az Laca Nova
© Barbaresco 2014 “Basarin”
Az, Punset
W Barbaresco 2015 ‘Montestefano”
Teobaldo Rivella
Barolp 201+
Federico Scavzello
Barolo 2012 ‘Sarwmassa”
Glacomo Brezza
QO Barvlo 2011 “Bricco Boschis”
Az, cavallotto
Barolp 2012 “‘Monforte”
Elip Sanadvi
Barolo Risena 2010 “Pernop”
Elip Sanadvi
Barolo 2013 “Sarmassa Vigna Merenda”
Federico Scarzello

W Barlo 2013 “Tre Tine”
Gluseppe Rinaldi

30,00

40,00

F0,00

40,00

&0,00

55,00

55,00

&0,00

0,00

150,00



VINI ROSS/

VALLE D' AOSTA

QO Mariadzo” 2016 (Cornalin, Viem de Nus, Pinot noir)
Le Viewx Joseph

@ Petit rouge 14 “SL”
Les Petit Reins

LIGURIA
Portofine rosso 2017 “Rosso della Munta” (dolcetto)
casa del piavolo
W Rossese di poleeacqua 15
Az, Rosmarinus
W rRossese di Polceacqua 16
Az. Testalonga
@ Vignall di Luna” 2015 (sgmh)
Terve aella Luna

LOMBARDIA
© O.P. Pinot nero 1F “Nina”
Az Martilae
QO.P. Pinot nero 14 “Montecalvius”
Glanluca Cabrini — Tenwta Belvedere
O.P. Barbera 2007 “Vigna del nonno”
Az. Pietro Bardolini
W valtellina Superiore Inferno 17 (Chiavennasca)
Az, Pizzo Coca
valtellina Superiore Grumello 15 “Rocea de Pivo”
Arv.Pe re
W ellatica Superiore 2007 “Negus” (barbera,marzemino,incroclo TerzL)
Nicola Gatta
Q) Nebbiolp 14 “Millesettecentotre”
Az. Togni Rebatoli
W La Beceaccia” 2012 (cabernet franc)
Az. Il Pendip

EMILLA ROMAGNA

Vsanglovese Superiore ‘14
Marta Valpiani

© centesiming 2016
Az. Ancarani

FrRIULI

W RosS0 2013 (refoscomerlot senza solfiti ag4)
Gaspare Buscemi

W Rosso della Castellada 2008 (merlot cabernet sawvignon)
La castellada

1500

26,00

2800

34,00

36,00

24,00

25,00

42,00



VINI  ROSS/

VENETO

@ "Bip-di-versa 16 (carmenere, merlot)

Az Monteversa

QO Plnot nero 16 “Muni”
Daniele Piccinin

@ Plnot nero 15 “Ciano”
glantranco Masiero

WMerlot 15 “Verdugo”
Glantranco Masiero

W Rosso “Santiago” 2013 (cabernet franc, merlot)

Az, Pezzalunga

©Amarone Classico della valpolicella 07
QO Amarone Classico della Vﬂlpol[afllﬂ e

Az Monte Dall ' Or

TRENTINO B ALTO ADIGE

VSchiava 2016
fefgtﬁ

W campill” 2013 (schiava)
Martin Gojer - Pranzegd

@ Sankt Anna’ R 2012 (schiava)

Lrbamn Plattner — In der Eben
@ Elda’ 2012 (schiava)
Hetnrich Mayr - Nusserhof

O Malvasier 16 (malvasia rossa)

Urban Plattwner - In der Eben
Y iLagrein 1F ‘Gran Lareyn”
Maso Schwarhof — Loacker

W lagrein 14 “‘Rahm”
Reyter

W Lagrein Riserva 11
Henrich Mayr - Nusserhof

O Merlot 2013 “Freistil”
Urban Plattner - In Der Eben
Pinot nero 16 “Bachgart”
Klaus Lentseh

@ Pinot nero 16
Garlider

@rinot nero 13
urban Plattner - Ebnerhot

™

2200

30,00

30,00

30,00

3200

F0,00
65,00

26,00

2500

3200

3200

2800

25,00

34,00

30,00

3200



VINI ROSS/
TOSCANA

“La Costa’ 2011 (pollera ¢ altre wve autoctone)
Fattoria Ruschi Noceti
W "Rossetty di Sangiovese” 2016
Francesco Carfagna - Altura
@ 7oscana rosso “‘Mandorli” 2013 (sangiovese)
Az | Mandorle
W 7oscana rosso “Esperienze’ 2014 (cabernet sawy., sangipvese)
Az. Macchion del Lupi
© marvemma Ciliegiolo 16 “vallerana”
Auntonio Camillo
VW Colline Lucchesi “Fabbrica” 2013 (sangiovese cilicgiolo,colorineg)
Fabbrica San Martino - Beppe Ferrua
Volline Lucchesi ‘Malgiacea’ 2016 (sangiovese.syrah,ciliegiolo,canaiolo)
Az. Malgiacea
Q Due Ventl” 2014 (pugnitello)
Podere Anima Mundi
V syrah 13
Syrah 15
Podere Bellosguardo - Luca Miraglia
Vsyrah 15 “Vigna Piezza’
Podere Concori - Sabriele pa Pratp
O Merlot 17 “Casa e chiesa”
Tenuta Lenzini
@ Pinot noiyr 2015
Podere Concori- Gabriele Da Prato
@ Plnot nero 16 “Gattain”
Az, Terve Al Glotto — Michele Lorenzetti
V chianti classico 157 “Lamole”
Az. | Fabbri
Rossp di Montalcine 15
Az. Le Ragnaie
Brunéllp di Montalcine 12 ‘L A4ietta”
Az Mulinari
Q Brunello Ai Montaleine 14
Francesea § Margherita Padovani — Fonterenza
@ Brunello di Montalcine 12
Az, e Chiuse

2700

30,00

23,00

24,00

30,00

3200

30,00

30,00

20,00

2800

33,00

23,00

26,00

&0,00

&5,00

F500



VINI ROSS!
ABRUZZO

Y Montepuleians d'Abruzzo 17 ‘Malandrino”
Az. cataldi Madpnna

© Montepuleians dAbruzzo Riserva 11
Az, Pracsiiivmm

© Montepuleians dAbruzzo Riserva 0&
Az, Praesidivim

CAMPANIA - CALABRIA
@ Chora” Rosso 2016 (maglivcco, guarnacea nera)
Az L Acino
© Cird Rosso Classico Superiore 16 “Aris”
Sergio Arcurt
W Cird Rosso Classico Superiore 10 “4 Vita” (gaglioppo)
Az 4 Vita
© ToccomMaglioceo” 2013 (Maglioces)
Az, L Acino
Terve del Volturno 16 “Sabbie sopra il bosco” (pallagrello, aglianico)
Nanni Copé

SICILIA

Q) Versante Nord” 2016 (Nervello Mascalese)
Eduwardp Torves Acosta

Q) Tracotanza Plus’ 2015 (Nevellp mMascalese ¢ Cappuceio senza Solft agg.)
Az. Etnella - pavide Bentivegna

QO Nerello Masealese 17 “Pussenti”
Nunzio Puglist - eno Trio

SARDEGNA

W Macis” 2016 (muristeddi)
! Garagisti di Sorgono

PORTOGALLO

©Douro Cima Corgo 15 “Trans Pouro EXpress” (touriga nacional ¢ franca tinta roriz)

Mateus Nicolaw de Almeida

20,00

3500

60,00

2700

20,00

30,00

26,00

3700

2700

30,00

2800

2200

25,00



VINI ROSSI EUROEPA

AUSTRIA
@ Pinot nolyr 2015
Uwe Schieter € 30,00
W Blaufrankisch 2006 “Secberg”
_Jorge Bretz € 3200

REPUBBLICA CEKA

Y Frankovika 2016 (frankovikapinot notr.st.lawrent cabernet)

ota sevelk e 2800
QO Pinot noir 2015
Manda Tindp € 20,00

FRANCLA - Jurd et Savoie
W Cotes de Jura Rouge 14 (Trousséaw pinot noir)

Domaine jean Bourdy € 34,00
Q) Arbois Trousseau 2015 “Ruzard”

Lucien Aviet e 50,00
@ Chignin Mondeuse 18 “La Deuse”

Gilles Berlioz (Savoce) &€ 40,00

FRANCIA - Bourgogne et Beawjolais

© Beawjolais 2015 “les pierves blewes” (mamayy)

Julien Guillot € 3200
© Bourgogne Cotes dAwxerve L7 “Corps de garde”
Jean Hugues Sotsot € 3300
© Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits ‘17
Emmanuel Slboulot € 55,00
W Maranges 1er cru “Clos Roussots”
Maison en Belles Lies € 60,00
CMarsannay 14 “Vielles vignes”
Domaine_jeamn Fournier € F500
Auxfg-burgssfs Z18r Crit 2014 £ 60,00
AuXEL-Duresses 1er Cru 2011 € FR00
Comte Armand

e CONELAUA Franela



VINI ROSS! FRANCLA

Cotes du Rhowne — Costieres de NLmes

Y grand Signature 09 “Cuvle Arthur” (Grenache, sgmh)
Domaine de Rapatel

V.St julien en St.ALban 11 “Vielle Serine” (syran)
Domaine de Pergaud — Eric Texier

V cotes du Rhone 14 “Séraphin” (syrah, Grenache carignon)
Clos de Mont Olivet

V chateauneut du Pape 11 (Grenache surah mowrvedre, cinsault ¢ altre)
Clos de Mont Olivet
Chaeteauneut du Pape 13 “Reserve Cardinalys”
Domaine Trintignant
Chateauneuf du Pape 11 “Reserve Cardinalys”
Domaine Trintigant

Languedoc - Roussillon

W Cotes catalanes Carignan 2011 “Centenaire”
Domaine Vinet

Loire - Gaillac
Qngh 2018 “Cotes du Tarn”
Dpmaine Plageoles
@ Pineau A Aunis 14 “Lumiére des sens” (sans sulfites)
Plerre Robinot

2800
3200
24,00
3800
s0,00

90,00

34,00

2400

+5,00



	INTRODUZIONE

	BEVIAMO  CON  CONSAPEVOLEZZA!!

	LEGENDA

	�MEZZE  BOTTIGLIE

	   Ortrugo frizzante '18

	Vini Rossi

	 Gutturnio  frizzante  ‘18

	  Az. Torre Fornello	€	10,00 

	 Gutturnio Superiore  ’18  “Terre della Tosa”

	  Az. La Tosa	€	12,00

	  Gutturnio Superiore ’16 “Sinsal”

	  Az. Torre Fornello 	€	12,00

	  Gutturnio Riserva ’09 “Diacono Gerardo”

	  Az. Torre Fornello 	€	14,00

	   

	Pinot nero ’17  “Patricia”

	C.P. Cornaiano	€	14,00  

	Lagrein  riserva ‘16

	 Az. Rottensteiner	€	14,00

	“ Interpretazioni di Bollicine “

	BOLLICINE  ESTERO

	I  VINI  DELLA  NOSTRA  TERRA

	VINI  TIPICI DOC

	Altre denominazioni Colli Piacentini:        Barbera

	C’ al sappia tutt al mond,

	(Ortrugo frizzante ’17 “Cianò” 

	    Az. Lusenti	€	15,00

	   Ortrugo  frizzante  ’18  “Dieci Lune”

	    Davide Valla	€	15,00

	(Malvasia frizzante ’18 “Blanca”

	   Az. Gualdora	€	15,00

	(Malvasia “frizzante naturale”  ’18 “Emiliana”

	   Az Lusenti	€	15,00

	(Malvasia  ‘18

	   Gaetano & Emilio Solenghi	€	20,00

	   Malvasia ’18 “Donna Luigia”

	   Az Torre Fornello	€	22,00	

	(Malvasia  ’13 “Bianca Regina”

	   Az. Lusenti	€	23,00

	(“Prato bianco”  2016 (malvasia,sauvignon,chardonnay)

	   Az. Torre Fornello	€	18,00

	(”Spigone”  2016 (malvasia, ortrugo con macerazione)

	    G.Maria Sforza Fogliani – Marinferno	€	20,00

	(”Masrà”  2016  frizzante (ortrugo, malvasia, sauvignon)

	    Andrea Pradelli – Tenuta Borri	€	15,00

	(”La Masèra”  2016 (ortrugo,sauvignon,moscato,malvasia e trebbiano)

	   Andrea Pradelli – Tenuta Borri	€	20,00

	(Malvasia  2016  “Zerbiò”

	   Andrea Pradelli – Tenuta Borri	€	20,00

	( Bianco del Poggio  2016 (malvasia)

	   Andrea Cervini – Il Poggio	€	22,00

	(”Dinavolo “  2016 (malvasia,ortrugo,marsanne )

	   Az. Denavolo – Giulio & Jacopo Armani	€	25,00

	(”Ageno”  2015 (malvasia,ortrugo,trebbiano)

	    Az. La Stoppa	€	27,00

	VAL NURE – VAL D’ARDA

	(”Lubigo”  2018  (ortrugo rifermentato in bottiglia)

	   Massimiliano Croci	€	15,00

	(”Bianco della Cascinotta”  2017 (malvasia,ortrugo)

	   Cascinotta di Rizzolo	€	20,00

	 (Sauvignon ‘18

	   Az . La Tosa	€	21,00

	(Malvasia ’18  “Sorriso di cielo”	

	�VINI  ROSSI  Colli  Piacentini

	VALTIDONE  -  LURETTA

	VINI  ROSSI  Colli Piacentini

	VALTREBBIA

	VINI  ROSSI  Colli Piacentini

	VAL NURE – VAL D’ARDA

	VINI  BIANCHI

	VENETO

	FRIULI VENEZIA GIULIA e ….SLOVENIJA

	VINI  BIANCHI

	MARCHE

	(Verdicchio di Jesi  classico ’18 

	    Az. La Staffa	€	19,00

	(”Raphael”  2016 (chardonnay,sauvignon)

	   Tenuta Cà Sciampagne	€	21,00

	(”Bianchello  Ribelle”  2016 (Bianchello del Metauro)

	   Tenuta Cà Sciampagne	€	24,00

	UMBRIA

	(Trebbiano Spoletino ’15 “Vigna vecchia” (senza solfiti agg.)

	   Az. Collecapretta	€	22,00

	ABRUZZO

	(Pecorino  ’17  “Giulia”

	  Az. Cataldi Madonna	€	20,00

	(Trebbiano d’Abruzzo  ’15 “Apollo”

	   Az. Ausonia	€	20,00

	CAMPANIA

	   Greco di Tufo ’16 	€	24,00

	   Az. Le Ormere

	(Falanghina  ’17  “Aorivola”

	   Az. I  Cacciagalli	€	22,00

	(Fiano del Cilento  ’16 “Cumalè”

	   Az. Case Bianche	€	23,00

	   Fiano di Avellino ‘18

	   Az. Colli di Lapio	€	24,00

	(Campania Bianco Igt  Grecomusc  2013

	   Az. Contrade di Taurasi	€	30,00

	CALABRIA

	(Guarnaccia  2015

	   Az. L’Acino	€	30,00

	SICILIA

	SARDEGNA

	   Bianco  SMD 2018  (semidano)

	  Az. QuartoMoro	€	24,00

	VINI  BIANCHI

	AUSTRIA  e  GERMANIA

	FRANCIA - Alsace

	VINI  BIANCHI

	FRANCIA  - Val de Loire – Centre 

	FRANCIA  - altre regioni

	PIEMONTE

	PIEMONTE

	VINI  ROSSI

	EMILIA  ROMAGNA

	(Sangiovese Superiore ‘14

	   Marta Valpiani	€	18,00

	(Centesimino  2016 

	  Az. Ancarani	€	22,00

	(Schiava  2016

	   Reyter	€	26,00

	(”Campill”  2013  (schiava)

	   Martin Gojer – Pranzegg	€	25,00

	(”Sankt  Anna”  R  2012 (schiava)

	   Urban Plattner – In der Eben	€	32,00

	(”Elda” 2013 (schiava)

	   Heinrich Mayr – Nusserhof	€	32,00

	(Malvasier  ’16 (malvasia rossa)

	  Urban Plattner – In der Eben	€	28,00

	(Lagrein ’17 “Gran Lareyn”

	   Maso Schwarhof – Loacker	€	25,00

	(Lagrein  ’14 “Rahm”

	   Reyter	€	34,00

	(Lagrein Riserva ‘11

	  Heinrich Mayr – Nusserhof	€	40,00

	(Merlot  2013  “Freistil”

	   Urban Plattner – In Der Eben	€	25,00

	   Pinot nero ’16  “Bachgart”

	  Klaus Lentsch	€	26,00

	(Pinot nero ‘16

	  Garlider	€	30,00

	   Rosso di Montalcino  ‘15

	   Az. Le Ragnaie	€	26,00

	   Brunello di Montalcino  ’13  “L’Aietta”

	   Az. Mulinari	€	60,00

	(Brunello di Montalcino  ‘14

	   Francesca & Margherita Padovani – Fonterenza	€	65,00

	( Brunello di Montalcino  ‘12

	   Az. Le Chiuse	€	75,00 

	VINI  ROSSI

	ABRUZZO

	(”Chora”  Rosso  2016 (magliocco, guarnacca nera)

	   Az. L’Acino	€	17,00

	(Cirò Rosso Classico Superiore ’16 “Aris”

	   Sergio Arcuri	€	20,00

	(Cirò Rosso Classico Superiore ’10 “A Vita” (gaglioppo)

	   Az. ‘A Vita	€	30,00 

	(”ToccoMagliocco”  2013 (Magliocco)

	   Az. L’Acino	€	26,00

	   Terre del Volturno ’16 “Sabbie sopra il bosco” (pallagrello, aglianico)

	   Nanni  Copè	€	37,00

	SICILIA

	VINI  ROSSI  EUROPA

	AUSTRIA

	(Pinot  noir  2015

	   Uwe Schiefer	€	30,00

	(Blaufrankisch  2006  “Seeberg”

	   Jorge Bretz	€	32,00

	REPUBBLICA  CEKA

	(Frankovka  2016 (frankovka,pinot noir,st.laurent,cabernet)

	   Ota Sevcik	€	28,00

	(Pinot  noir  2015

	   Marvla Tindo	€	30,00

	FRANCIA  - Jurà et Savoie  

	(Cotes de Jura  Rouge ’14 (Trousseau, pinot noir)

	   Domaine Jean Bourdy	€	34,00

	(Arbois Trousseau  2015  “Ruzard”

	  Lucien Aviet	€	50,00

	(Chignin Mondeuse ’18  “La Deuse”

	  Gilles Berlioz (Savoie)	€	 40,00

	FRANCIA  - Bourgogne et Beaujolais

	   

	(Beaujolais  2015 “les  pierres bleues” (gamay)

	   Julien Guillot	€	32,00   

	(Bourgogne Còtes d’Auxerre  ’17  “Corps de garde”

	   Jean Hugues Goisot	€	33,00

	(Bourgogne  Hautes-Cotes de Nuits  ‘17

	   Emmanuel Giboulot	€	55,00

	(Maranges  1er cru “Clos Roussots”

	   Maison en Belles Lies	€	60,00

	(Marsannay ’14  “Vielles  vignes”

	   Domaine  Jean Fournier	€	75,00

	..............continua  Francia

	VINI  ROSSI  FRANCIA

	Cotès du Rhone – Costières de Nimes

	Loire - Gaillac

	(Syrah  2018  “Cotes du Tarn”

	   Dpmaine Plageoles	€	24,00

	(Pineau d’Aunis ’14 “Lumière des sens” (sans sulfites)

	   Pierre Robinot 	€	45,00	 




